CATALOGO
DE PASTELES.

GALLOFA&(O

PASTELERIA FINA



GALLOFA&(CO PASTELERIA ARTESANA |

PASTELERIA FINA

EMPAREDADO
DE CREMA

FINISIMAS CAPAS DE HOJALDRE RELLENAS DE CREMA
PASTELERA Y CUBIERTAS DE FONDANT, UN CLASICO QUE
NO TE PUEDES PERDER DE NUESTRA PASTELERIA
TRADICIONAL DEL NORTE. Cédigo: 001177

MILHOJAS DE
MANTEQUILLA

NUESTRO CRUJIENTE HOJALDRE EN CAPAS COMBINADAS
CON SUAVE CREMA DE MANTEQUILLA' Y TERMINADO CON
GRANILLO DE ALMENDRA.

Cédigo: 001207

MILHOJAS
DE MERENGUE

RIQUISIMO MERENGUE FRANCES PRESENTADO ENTRE
CAPAS DE HOJALDRE DE MANTEQUILLA. UNPASTEL PARA
DISFRUTAR DEL ESPLENDIDO SABOR DEL MERENGUE.

Cdodigo: 001208
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PETISU
DE CHOCOLATE

TODO UNCLASICO DE LA PASTELERIA ARTESANA ES ESTE
PASTEL ELABORADO CON PASTA CHOUX, RELLENO DE
CREMA DE CHOCOLATE Y CUBIERTO CON CHOCOLATE.

Codigo: 001230

PETISU
DE CREMA

ICONICO PASTEL ELABORADO GON PASTA CHOUX, RELLENO
OE CREMA PASTELERA Y CUBIERTO DE FONDANT. UNA
APRECIADA REFERENCIA DE NUESTRA PASTELERIA ARTESANA

Cédigo: 001231

CAROLINA

PASTEL CON BASE DE GALLETA Y MERENGUE CUBIERTO
OE CHOCOLATE. UNA PROPUESTA PENSADA PARA EL
DISFRUTE DE LOS PALADARES MAS GOLOSOS.

Codigo: 001152
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PASTEL
DE WHISKY

PASTEL DE MOUSSE DE WHISKY CON BASE DE BIZCOCHO
SACHER Y COBERTURA DE CARAMELO. UNA SUAVE MOUSSE
QUE DARA EL TOQUE DE SABOR A CUALQUIER POSTRE.

Codigo: 002964

PASTEL
FERRERO

PASTEL DE MOUSSE DE FERRERO CON BASE DE BIZCOCHO
Y AVELLANAS. LA APUESTA MAS QUE SEGURA EN ESTA
COMBINACION DE AVELLANAS CON CHOGOLATE.

Cédigo: 010041

DIABOLO
DE CHOCOLATE

PASTEL DE MOUSSE DE CHOCOLATE CON BASE DE BIZCOCHO
Y COBERTURA DE CHOCOLATE. EL POSTRE IDONEQ PARA
LOS AMANTES DEL CHOCOLATE EN TEXTURAS.

Codigo: 002740
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PASTEL
SAN MARCOS

PASTEL DE BIZCOCHO RELLENO CON CAPAS DE TRUFA
Y NATA'Y CUBIERTO DE YEMA TOSTADA. UN PASTEL DE
GRAN TRADICION CON TODO EL SABOR CARACTERISTICO
DE GALLOFAGCO. Cédigo: 002215

PASTEL
SELVA NEGRA

PASTEL DE BIZCOCHO DE CHOCOLATE CON TRUFA'Y NATA
CUBIERTO DE LAMINAS DE CHOCOLATE. UN PASTEL SEMPRE
BIENVENIDO Y QUE NO PUEDE FALTAR EN LA SELECCION.

Codigo: 001279

PASTEL
DE QUESO
PASTEL DE MOUSSE DE QUESO CON BASE DE BIZCOCHO Y

COBERTURA DE MERMELADA DE FRESA. CON CREMOSA
MOUSSE Y UN EQUILIBRADO TOQUE DULCE.

Cédigo: 001223
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TARTALETA
DE NUEZ

PASTEL CON BASE SABLE, RELLENA DE CREMA PASTELERA
CUBIERTA DE NUEGES Y CHOCOLATE. LA COMBINACION
PERFECTA PARA DISFRUTAR DE LOS FRUTOS SECOS
CON CHOCOLATE. Cédigo: 001305

TARTALETA
DE MANZANA

PASTEL CONBASE SABLE, RELLENO DE CREMA PASTELERA
Y COMPOTA DE MANZANA HORNEADA. UNA DELICIA PARA
DISFRUTAR TODO EL SABOR DE ESTA FRUTA HORNEADA
Y CARAMELIZADA. Cédigo: 001303

TARTALETA
Y DE LIMON

"\
LA ,
\ \\ j N PASTEL CON BASE SABLE, RELLENO CON MOUSSE DE
\E \\ [ ,/) \ ') / LIMON CUBIERTO DE MERENGUE FLAMBEADO. DELICIOSO
JRARNRY N /|
/ Y \\

CONTRASTE DE SABOR ENESTE POSTRE TAN REFRESCANTE.
Cadigo: 001304
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CAJA DE

PASTELES

SELECCION ESPECIAL DE 15 SABORES PRESENTADOS EN FUSION
PIEZAS DE BOCADO. NUESTRA SELECCION MAS ESPECIAL
EN FORMATO DE MINI PASTELES PARA QUE PUEDAS
DISFRUTAR TODA LA CARTA. Cédigo: 001647
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