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gallofa.com

pastelería artesana

emparedado 
de crema

milhojas de
mantequilla

Código: 001207

Nuestro crujiente hojaldre en capas combinadas
con suave crema de mantequilla y terminado con
granillo de almendra. 

milhojas 
de merengue

Código: 001208

Riquísimo merengue francés presentado entre
capas de hojaldre de mantequilla. Un pastel para
disfrutar del espléndido sabor del merengue.



Todo un clásico de la pastelería artesana es este
pastel elaborado con pasta choux, relleno de
crema de chocolate y cubierto con chocolate.

petisú
de chocolate

Código: 001230

gallofa.com

Pastel con base de galleta y merengue cubierto
de chocolate. Una propuesta pensada para el
disfrute de los paladares más golosos.

carolina

Código: 001152

Icónico pastel elaborado con pasta choux, relleno
de crema pastelera y cubierto de fondant. Una
apreciada referencia de nuestra pastelería artesana. 

petisú
de crema

Código: 001231

pastelería artesana



gallofa.com

Pastel de mousse de whisky con base de bizcocho
sacher y cobertura de caramelo. Una suave mousse
que dará el toque de sabor a cualquier postre.

pastel
de whisky

Código: 002964

pastelería artesana

Pastel de mousse de Ferrero con base de bizcocho
y avellanas. La apuesta más que segura en esta
combinación de avellanas con chocolate.

pastel
ferrero

Código: 010041

Pastel de mousse de chocolate con base de bizcocho
y cobertura de chocolate. El postre idóneo para
los amantes del chocolate en texturas.

diábolo
de chocolate

Código: 002740



gallofa.com

Pastel de mousse de queso con base de bizcocho y
cobertura de mermelada de fresa. Con cremosa
mousse y un equilibrado toque dulce.

pastel
de queso

Código: 001223

Pastel de bizcocho relleno con capas de trufa
y nata y cubierto de yema tostada. Un pastel de
gran tradición con todo el sabor característico
de Gallofa&Co.

pastel
san marcos

Código: 002215

Pastel de bizcocho de chocolate con trufa y nata
cubierto  de láminas de chocolate. Un pastel siempre
bienvenido y que no puede faltar en la selección.

pastel 
selva negra

Código: 001279

pastelería artesana



gallofa.com

Pastel con base sablé, rellen0  de crema pastelera
y compota de Manzana horneada. Una delicia para
disfrutar todo el sabor de esta fruta horneada
y caramelizada.

tartaleta 
de manzana

Código: 001303

Pastel con base sablé, relleno con mousse de
limón cubierto de merengue flambeado. Delicioso
contraste de sabor en este postre tan refrescante. 

tartaleta
de limón

Código: 001304

pastelería artesana

Pastel con base sablé, rellena de crema pastelera
cubierta de nueces y chocolate. la combinación
perfecta para disfrutar de los frutos secos
con chocolate.

tartaleta
de nuez

Código: 001305



gallofa.com

Selección especial de 15 sabores presentados en
piezas de bocado. Nuestra selección más especial
en formato de mini pasteles para que puedas
disfrutar toda la carta.

caja de
pasteles 
fusión

Código: 001647

pastelería artesana


