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EL pan esta en el centro de la vida, en todas partes del mundo.

Forma parte de nuestro patrimonio cultural y cada pais tiene su propia cultura panadera: viva,
singular, que se transmite de generacion en generacion. Entre tradicion y modernidad, de forma
local y global, las recetas se cruzan y se reinventan segun las necesidades del consumidor.

Transmitir y compartir todas las culturas panaderas del mundo

De la baguette francesa al sabroso pavé nérdico, del croissant de pura mantequilla al croissant
japonés con habas rojas, de la chapati india al pao de queijo brasilefo.

Nos inspiramos en el extraordinario buen hacer de los panaderos y chefs del mundo entero para
crear productos excepcionales... Panes y bolleria auténticos y de origen natural, que respetan
cada particularidad local. %

Desde su creacion, la pasion panadera es lo que motiva a Bridor.

Imaginar y elaborar nuevas recetas transmitiendo la diversidad de los sabores.

Desarrollar la excelencia de nuestros ingredientes y de nuestras lineas de suministro.
Conjugar poder industrial y talento del buen hacer.

Defender con intransigencia la calidad y el sabor.

Situar a las mujeres y a los hombres en el centro de nuestras acciones para un proceso mas
responsable.v

La mision de Bridor, es todo esto

Juntos, compartimos los talentos y las culturas panaderas para llevar a todas las mesas
productos panaderos excepcionales, y esto, en mas de 100 paises del mundo.

* Compartir las culturas panaderas del mundo

LA PASION PANADERA, DESDE SU |
CREACION POR LOUIS LE DUFF EN
1988, ES LO QUE MOTIVA A LOS
EQUIPOS DE BRIDOR.

BRIDOR,

. Share the bakery cultures of the world*




NUESTRO ADN

La preservacion del buen hacer artesanal

Desde hace mas de 30 anos, Bridor se inspira en la tradicién

panadera y se asocia con Chefs para ofrecer productos sa-
brosos y de caracter. A través de prestigiosas colaboraciones
como las establecidas con la Maison Lenbtre, la Maison Pierre
Hermé Paris y el Mejor artesano panadero de Francia, Frédéric
Lalos, Bridor ofrece colecciones originales y adaptadas a una
clientela de gama alta.

La innovacion como motor

La innovacion, auténtico motor de crecimiento,

anima a las Mujeres y los Hombres de Bridor
desde su creacion. Mas de 150 productos se
ofrecen cada aiio. Premiado en varias ocasiones
con el Grand Prix SIRHA Innovation por la calidad
de sus innovaciones, Bridor ofrece una amplia
gama de productos que transmiten las culturas
panaderas del mundo.

=

La calidad desde hace mas de 30 anos

Bridor utiliza métodos de produccién respetuosos con
los productos y los tiempos de reposo necesarios para el
desarrollo de los sabores. Los equipos estan formados por
panaderos, ingenieros y expertos de calidad que trabajan en
bolleria esencialmente de pura mantequilla. Algunos panes
se fabrican con masa madre, alimentada desde hace mas de

20 afnos en nuestros centros de fabricacion.

El ser humano en
el centro de nuestras profesiones

Desde 2019, se han implantado exoesqueletos para
mejorar las condiciones laborales de los colabora-
dores de nuestro histérico centro de fabricacion.
Igualmente, se organizan a lo largo del afo fre-
cuentes acciones en favor de la insercion, de la
seguridad y del bienestar en el trabajo.
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B R I D O R EN ALGUNAS CIFRAS
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LAS CULTURAS PANADERAS

Desde hace varios afios, queremos compartir las culturas panaderas del mundo a través de nuestra oferta de productos. colaborac|ones con chefs
de todas partes del mundo

Frédéric Lalos, Mejor Artesano Panadero de Francia, colabora con noso-
tros desde hace 12 aios a través de una coleccidn de panes que refleja
sus valores de excelencia y de creatividad.

En 2021, el pastelero Pierre Hermé, elegido Mejor Pastelero del Mundo

PrOdUCtOS tiplcos |n5p|rados en '.0 en 2016, cred una coleccion de bolleria Unica y creativa para Bridor.
mejor de las tradICIones locales Michel Roux Jr., el famoso chef inglés con 60.000 abonados en Insta-

gram es el embajador de nuestra gama con la firma de Frédéric Lalos

Los Rustikal Brot: panes con fuertes sabores en Inglaterra. Una gama que responde a sus exigencias de calidad y de

procedentes de los centros de fabricacion de sabor.

Kamps, filial del Grupo Le Duff, en Alemania.
El chef de origen austriaco que vive en Alemania, Johann Lafer, se ha

El Pastel de Nata: una delicia portuguesa, convertido en un auténtico icono de la cocina en su pais de adopcidn.

fabricada por Panidor, nuestro centro de pro- Desde hace algin tiempo, nos acompana en el desarrollo de nuevos

duccion situado en Portugal.

productos.

—

Productos inspirados en las
culturas del mundo impregnados
de nuestra experiencia francesa

-

El Roll Ultra Kanel: bolleria de inspiracion escandinava con
un intenso sabor a canela.

El Croissant Zaatar: un croissant de pura mantequilla con
sabores de Oriente a través de una mezcla de especias y Frédéric Lalos Pierre Hermé Michel Roux Jr.
de plantas aromaticas.

El pan estilo panettone: un pan rico en inclusiones de

ingredientes, inspirado en el brioche italiano.

iY muchos otros... !



BBCC

BRIDOR BAKERY CULTURES

CLUB

Recetas que le sumergiran en las EL Bridor Bakery Cultures Club
culturas panaderas locales

En 2020, creamos el Bridor Bakery Cultures Club.

3 Este espacio para compartir y reflexionar reagrupa a nuestros
iDescubra mas de 130 recetas elaboradas por nuestros X )

” 40 expertos panaderos repartidos por todo el mundo. En él,
chefs y expertos panaderos presentes a través del mundo! . . . . .
. » intercambian opiniones sobre las nuevas tendencias, las tradi-
Estas fichas de recetas, descargables en nuestro sitio . L. L. .
L . ciones culinarias locales y las buenas practicas de la panaderia.
web, estan filtradas por momentos de consumo, tiempo . . .

.. i d > Nuestros chefs participan igualmente en los eventos Bridor a
de preparacion y dificultad de realizacidn. . X

escala internacional. Entre estos eventos, se encuentra el Con-

curso de Creatividad Culinaria anual, que invita a rendir homenaje

EXTRA: jEncuentre igualmente los trucos de nuestros Chefs! a su cultura panadera regional a través de productos Bridor.

Leer este cédigo para descubrir las recetas del Concurso



NUESTROS COMPROMISO

LA CALIDAD
DE NUESTROS
INGREDIENTES

Todas nuestras harinas tradicionales son de origen francés en nuestros
centros de produccién franceses, es decir, que proceden de trigo francés’
y se transforman en los molinos franceses situados a menos de 300
Km de nuestros centros de produccién.

Las harinas de trigo Bio de los panes elaborados en nuestros centros
de produccién franceses proceden igualmente de trigo Bio francés'.

Trabajamos en la redaccion y la firma de nuestra Carta de Mantequilla
Responsable Bridor con nuestros colaboradores de procesamiento y
criadores.

En algunas recetas, utilizamos mantequilla DOP Charentes-Poitou, que
es unanimemente reconocida por los artesanos panaderos franceses.

Los huevos utilizados en nuestros
centros franceses proceden de
gallinas criadas en suelo desde el
1 de enero de 2019 para los pro-
ductos Bridor. Algunas gamas se
elaboran con huevos procedentes
de gallinas criadas al aire libre.

© © 0 00000 000000000 0000000000000000000000000000000000000000

(1) Salvo contingencias climaticas que hagan imposible un suministro de trigo originario al 100 % de Francia «

EL BIENESTAR DE
LOS CONSUMIDORES

LEAN
LABEL
BRIDOR

Nuestras recetas Clean Label Bridor?
estan elaboradas con:

ingredientes de origen natural
ingredientes con poder colorante, aromatico o texturizante de manera
natural, como el aroma de vainilla o la circuma para el color.

Solo se tolera en nuestras recetas Clean Label Bridor el cido ascérbico, cuyo papel es
decisivo en la calidad final de los productos. Cuando esta presente, siempre serd en una
cantidad inferior al 0,02 %.

Un ambicioso compromiso de reduccion de sal:
2023: nuestros panes tendran un indice maximo de salde 1,3 g/ 100 g*

59 % 77 %

Enero de 2022 Enero de 2023

Una oferta de productos con «Bajo contenido en sal»:
Recetas ya elaboradas con un indice de sal inferior al
25 % con respecto a la media de los productos similares

O spv

del mercado.

74

Enero de 2021

(2) Campo de accién Clean

% 86 %

Enero de 2023

Objetivo 2026

100 %

CLEAN LABEL BRIDOR

Label Bridor: Pan, Bolleria, Snacking, Brioche, de la marca Bridor, incluyendo surtido de productos elaborados por terceros, excepto coleccién
(3) Para los productos fabricados en Francia. En producto horneado tal y como se consume, excepto Focaccias y la coleccion Panidor.

Panidor «
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NUESTRO ENTORNO

+ de
70.000 m?

de agua al afio se ahorraran en
nuestros centros de produccion
de aqui a finales de 2023, gracias
a la utilizaciéon de la tecnologia
adiabatica. Esta ultima comprime el
aire para recoger la humedad.

-~ +by a third
o

100 % LED

Generalizacion de la iluminacion LED en
nuestros centros de fabricacion franceses:

Enero de 2020 Enero de 2022

60 % 920 %

Enero de 2024

100 %

de cobertura

La instalacién de un sistema de
cartografia de los consumos de
nuestros equipos de produccidon nos
permite consumir lo mas cerca posible
de nuestras necesidades y evitar el

derroche energético.

-30 %

de consumo de gas para nuestros
depdsitos de agua caliente gracias
a la reutilizacion del calor de
las salas de maquinas para
precalentar el agua caliente
sanitaria.

340 MWh

se produciran en 2023, gracias
a la instalacién de una central
fotovoltaica en nuestro centro de
Louverné.

50001

EMPRESA CERTIFICADA
GESTION DE LA ENERGIA
Esta certificaciéon aporta valor a las
empresas que se comprometen a
reducir su impacto sobre el clima, a
preservar los recursos y a mejorar
sus resultados con una gestion
eficaz de la energia.

ElL 100 %

ElL 100 %

de nuestros residuos se reva-
lorizan actualmente a través
del reciclaje, de la alimentacidon
animal o de la calefacciéon de

edificios.

iLa supresidn de envases de
carton representa 4.500 T

= menos de residuos!

de nuestra agua industrial se utiliza para
el riego de los campos cercanos a nuestros

La consideracion de la biodiversidad forma parte
integrante del estudio de todos nuestros futuros
proyectos. Asi, nuestro centro de Louverné cuenta
con 8 colmenas y sus espacios verdes se mantienen
con corderos gracias al pastoreo ecoldgico de los
«Moutons de 'Ouest» (Corderos del Oeste).

centros de produccién. {En 2021, esto
represent6 110.000 m3 de agua reutilizados!

10



RESPETODE LAS MUJERES cccccccccccccccccccccccccccccccccosscscccccos

Y DE LOS HOMBRES

Py EMPRESA CON EL CERTIFICADO DE SALUD Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO
Iso Esta certificacion tiene como objetivo animar a las empresas a integrar
vz

una politica de gestion de la salud y de la seguridad en el trabajo con

45001 la vinculacién de objetivos.
Vitrine EMPRESA CERTIFICADA CON «VITRINE INDUSTRIE DU FUTUR»
Hﬁ"}'ﬁ}’ﬂﬁ \ (ESCAPARATE INDUSTRIA DEL FUTURO)

Esta certificacion recompensa las innovaciones tecnolégicas
VERGELLENE OF LA FENCH B centradas en el ser humano de nuestros centros de produccion.

=30 %

de accidentes laborales con dias perdidos de aqui a 2024

en todos los servicios y todas las actividades en el mundo.

En 2019, integramos nuestros primeros exoesqueletos. Desde
entonces, hemos completado el dispositivo de sensores de
actividad muscular para cuantificar los beneficios de los
exoesqueletos.

Con el proyecto HUMAN, los trabajado-
res pueden disfrutar de un programa
deportivo personalizado y de una sala
deportiva para asistirles en la prevencion
de los riesgos de lesiones y trastornos
musculoesqueléticos.

El programa de capacitaciéon (CQP - Certificado de Cualificacion
Profesional) llamado PASAPORTE BRIDOR ha beneficiado a mas
de 60 colaboradores desde su creacion. Este programa esta apa-
drinado por Frédéric Lalos (Mejor Maestro Panadero de Francia).

En 2021, instalamos dos chatbots en nuestros centros de fabricacion. El primero, para
asistir a los colaboradores en la resolucidn de problemas de las lineas de produccion,
y el segundo, para aportar respuestas 24 h / 24y 7 d / 7 respecto a los temas relacio-
nados con Recursos Humanos.

Cada afio, el mes de julio es sinénimo de la Lengua de Signos en Bridor. Se organizan talleres de
sensibilizacion dirigidos por trabajadores sordos para dar a conocer la Lengua de Signos a los
equipos. Al término de estos talleres, se difunden a todos los trabajadores fichas de memorizacion
para que pongan en practica la Lengua de Signos en los servicios.

1"



TENDENCIAS

Pan

Placery calidad
® CRITERIOS DE COMPRA
P'. lmems de los productos de panaderia
EL SABOR Y LA FRESCURA'

Naturalidad y Nutricion

El 5 5 0/ DE LOS CONSUMIDORES CONSULTA
O LOS VALORES NUTRICIONALES

de los panes comprados?

Imagen artesanal y rustica

El 79 0/ DE LOS CONSUMIDORES PREFIERE
O productos con una imagen artesanal’

El mercado de la panaderia, bolleria y pasteleria es un
mercado dindmico. Durante la crisis, demostré formar
parte de los sectores de actividad mds resilientes.

Los productos panaderos forman parte de la vida diaria
de los consumidores, basdndose en conocimientos
tradicionales al tiempo que se renuevan sin cesar.

Snacks

Las ofertas de snacks salados Se dirigen hacia (d remt
para responder a las crecientes expectativas de {

Productos hojaldrados de PURA MANTEQUILLA.

Recetas CLEAN LABEL (sin aditivos, con ingredientes naturales...)
El 74 % de los consumidores considera gque es importante que la comida
sea 100 % natural.?

RECETAS DELICIOSAS: el placer sigue siendo el primer criterio de compra para
el 83 % de los consumidores.*

La Tendencia: cada vez mas recetas con queso y vegetarianas
+32 %
El31 %

DE AUMENTO DEL CONSUMO DE QUESO a la
hora de los snacks de la manana y de la tarde

DE LOS CONSUMIDORES QUE HAN CAMBIADO SU REGIMEN ALIMENTICIO
han reducido su consumo de carne o han adoptado un régimen flexitariano®

(1) Taste Tomorrow Puratos 2021, 40 paises en los 5 continentes, 17.000 consumidores « (2) FMCG Gurus Bakery trends 2021 & beyond — 40
paises en los 5 continentes — 40.000 encuestados « (3) FMCG Gurus - Clean & Clear Label in 2021 - Global Report - 2021 - 29 paises en los
5 continentes, 23.000 consumidores « (4) Kantar — Perspectives 2021 — Francia - (5) Global cheese report - Tetra Pack - Enero/Febrero 2021
- 4500 internautas de 9 paises « (6) FMCG Gurus — Active Nutrition, 2021 — Global — 26 paises en los 5 continentes, 26.000 consumidores

12



Bolleria

Placer y delicia

EL 66 %

DE LOS CONSUMIDORES BUSCAN ANTE TODO
productos deliciosos en la panaderia artesanal’

Entre tradicion e innovacion

Croissants y Napolitanas de chocolate son imbatibles: + de 1
millén de toneladas de bolleria al estilo francés se consumen
en Europa, de los que un 40 % son croissants?.

Productos cada vez mas hojaldrados

Cubiertas y rellenos cada vez mas deliciosos, a imagen de
las pastelerias americanas

iLa bolleria, una fuente infinita de creaciones!

CRONUT
Donut x Croissant

CROFFIN
Muffin x Croissant

CROFFLE
Gaufre x Croissant

(1) FMCG Gurus Fresh Bakery trends 2021 & beyond — 40 paises en los
« (3) Taste Tomorrow Puratos 2021, 17.000 consumidores —

continentes — 40.000 encuestados -«
) paises ¢

Pasteleria

Sabores del mundo

EL1 60 %

DE LOS
CONSUMIDORES
APRECIA los
sabores que
proceden de los
otros paises

del mundo®

3 55513
CSSSSSE555555,

macarons i

Placer y delicia

ElL71 %

DE LOS CONSUMIDORES, EN EL MUNDO, SE CONCEDEN
algunas veces pequenos lujos para momentos de placer*

(2) GIRAFOOD - Bakery Market in Europe 2018
11

(4) Etude Kantar Insights Food 360 2022 - 11 paises en los 5 continentes

13



Una dosis de inspiracion

BRIDOR LE ACOMPANA EN LA PREPARACION DE SUS PRODUCTOS

Una asistencia completa en la preparacion

Porque la calidad es nuestra obsesion y nada iguala la satisfaccion de servir pro-
ductos perfectamente preparados para los consumidores, ponemos a su disposicion
los valiosos consejos de preparacion de nuestros expertos panaderos.

Encuentre en nuestro sitio web y en nuestro canal de youtube instrucciones com-
pletas para una preparacion 6ptima.

INSTRUCCIONES DE VIDEO FACILES DE SEGUIR

Optimice su tiempo y la presentacién de sus productos con @
nuestra secciéon «INSTRUCCIONES DE PREPARACION», dis-

ponible directamente en el sitio web bridor.com panrbuicereepideos

Con la ayuda de cortos videos, siga las diferentes etapas de elaboracion de nues-
tros productos y descubra trucos para perfeccionar su preparacion. Encontrara
igualmente trucos e instrucciones de preparacion directamente en nuestras fichas
de productos en la pestana «Preparacion».

Ya se trate de la descongelacidn, del horneado o del precalentamiento, Bridor le asiste
para preparar perfectamente los productos y crear experiencias sensoriales Unicas.

[_] Videos Q Instructions
"i"ﬁe"iiﬁp ins ... .

T Defrosting : soproaimasely 010 min o1 r00m bemperature 2 [ Backing: approximately 16-18 min at 190-200°C. closed
e

1 Rack In & 1amparanare : 15 mn at mom temperatune

Baking Instructions : Sharing Breads

Recetas deliciosas y creativas a su disposicion

I': /
/
)/
/
/
/
/
i
I

S

Descubra
nuestras
dltimas

recetas

NUESTROS CHEFS COMPARTEN CON
USTED SUS MEJORES RECETAS.

Desde el Bocadillo Mediterraneo vegano a
la Focaccia con Tomates y Mozzarella, pa-
sando por un crumble de Manzana y Canela,
déjese sorprender y descubra algunos de
nuestros productos estrella.

Ponemos a su disposicion una seleccion de
mas de 150 recetas elaboradas por nues-
tros chefs e inspiradas en las tradiciones
culinarias del mundo.

UNA AUTENTICA DOSIS DE INSPIRACION
PARA TODO TIPO DE CLIENTES.

iVenga a descubrir recetas dulces o sala-
das, para todos los momentos del dia, que
le llevaran a muchos rincones del mundo!

Disfrute de una interfaz clara y facil de
seguir que le permitira visualizar rapida-
mente las informaciones clave, la lista de
ingredientes, las etapas de preparacion o
el tiempo de preparacion.

Estas fichas de recetas se pueden descar-
gar gratuitamente en nuestro sitio web.

14



Servicios de proximidad

LA EXPERIENCIA BRIDOR AL ALCANCE DE LA MANO

Un catalogo 100 % digital

Con mas de 300 productos y 21 colecciones, es el soporte ideal para ver toda
la oferta de Bridor. Actualizado automaticamente, le permitira seleccionar los
productos mejor adaptados a sus necesidades.

Auténtico soporte interactivo, el catalogo 100 % digital se actualiza automaticamente o ' d v - £ = & ; T MES COMMANDES RECENTES
e incluye una gran cantidad de informacién practica. : 4% v

[ [

[=~1 [ mm =n
) - =
(\ LEOTRE | - - o - J‘ﬁ— - o5l -
Ve D S e P —

BRIDOR - B
. CATALOGUE e | o
4 { ' Su espacio de cliente personalizado
j‘ Fa _ o ’ . ACCEDA A SU ESPACIO PERSONAL EN BRIDOR.COM CON SU
PNENY L — CUENTA DE CLIENTE*
Este espacio le permitira gestionar su lista de productos prefe-
Descargar . . ar
. ridos y acceder a sus referencias especificas.
el catdlogo

k Podra también hacer un seguimiento de sus pedidos, consultar
su historial de compras, y descargar los documentos relativos a

los productos (fichas técnicas, argumentarios, paletizacion...).

La plataforma le servira igualmente para ponerse en contacto con
nuestro servicio de atencion al cliente.

n para cualquier otro pais) 15

* Para acceder a su cuenta en linea, solicitelo a nuestros equipos (commercialfrance@groupeleduff.co

les@groupeleduff.co



LOGOTECA

Ingredientes

MASA
MADRE

(2
N

ROUGH

Productos elaborados con masa madre. Todas nuestras masas madre
estdn elaboradas en nuestros centros de fabricacién.

Productos que contienen Harina Label Rouge, signo de calidad més
reconocido por los consumidores.!

Productos elaborados con Aceite de Oliva para obtener una textura
esponjosa.

Productos elaborados con huevos procedentes de gallinas criadas al
aire libre.

Bolleria elaborada con mantequilla bretona en la receta, cuyo resultado
es un hojaldrado sabroso y crujiente. Esta mantequilla estd utilizada
exclusivamente en nuestra gama de bolleria de prestigio, Bridor x
Pierre Hermé Paris.

Bolleria elaborada con mantequilla DOP Charentes-Poitou.

Bolleria con margarina de calidad para un sabor bien reconocido y
una textura ligera y crujiente.

Productos elaborados a base de Materia Grasa Compuesta, es decir, una
mezcla concentrada de margarina y de mantequilla. La combinacién
de lo vegetal y del buen sabor de la mantequilla permite obtener una
gama de bolleria de calidad.

(1) QueChoisir.org « (2) Normativa (CE) n°1924/2006

EL SIGNIFICADO DE TODOS LOS LOGOS Y
PICTOGRAMAS QUE SE PUEDEN ENCONTRAR
EN NUESTROS PRODUCTOS

Naturalidad y Nutricion

RICO
EN
FIBRAS

FUENTE
DE
FIBRAS

FUENTE
DE
PROTEINAS

LEAN
LABEL
BRIDOR

Eu &5

Nc
&lié‘UR /

Pour la Terre, les animalx
les hommes

Productos que contienen al menos 6 g de fibra en 100 g de producto
horneado.?

Productos que contienen al menos 3 g de fibra en 100 g de producto
horneado.?

Al menos el 12 % del valor energético de estos productos esta com-
puesto de proteinas.?

Productos Clean Label Bridor compuestos tinicamente de lo esencial y de
ingredientes de origen natural. La Gnica excepcion aceptada se refiere al
acido ascorbico, por su papel decisivo en la calidad final de los productos.

Productos que no contienen carne (ingredientes, incluyendo aditivos,
aromas, enzimas y soportes, y coadyuvantes tecnoldgicos de origen
animal)

Productos sin ingredientes de origen animal (incluyendo los aditivos,
aromas, enzimas y soportes) o coadyudantes tecnoldégicos de origen
animal, en todas las etapas de la fabricacidn.

Panes que contienen harina de lino en su receta y se enmarcan asi en
el proceso Bleu-Blanc-Coeur.

Productos sin gluten elaborados con una mezcla Gnica de harinas sin
gluten.

Panes y bolleria Bio realizados con materias primas rigurosamente
seleccionadas, que responden a un tiempo al pliego de condiciones de
la Agricultura Bioldgica y a las exigencias de Bridor.

16



Tecnologias

CRUDO

LPC

Productos LISTOS-PARA-FERMENTAR, que requie-
ren un tiempo de fermentacidén en la preparacion.

Productos LISTOS-PARA-COCER, para una prepa-
racion sencilla y rapida.

Panes horneados al 80 %, que requieren el paso

PRECOCIDO por el horno en la preparacion.
[ Productos LISTOS-PARA-SERVIR después de una
100 % COCIDO sencilla descongelacidn.
Nuestras gamas

NAKED Bolleria con ingredientes sencillos y 100 % de origen natural, sin acido
BRIDOR  ascérbico y sin lecitina.

LE mi Panes con leguminosas (garbanzos, lentejas coral y verdes) deliciosos

y al mismo tiempo fuentes de proteinas y de fibras.

TN
Gama de panes procedentes del buen hacer panadero francés, con
Just o Pinew

FOURN{Y

PIERRE

solo una pizca de sal.

Marca BtoC que reagrupa nuestras bolsas adaptadas para la venta a
los consumidores.

Nug,

N!

NUEVA
e

Productos cuya receta se inspira en las culturas locales para ofrecer
productos creativos y sabrosos.

Productos lanzados en este ano.

Productos cuya receta ha sido renovada este ano.

17



El blenestar de los consumldores

Desde los panés con legumlnosas o sm gluten al crons—
sant sin acido ascérbico y.lecitina, Brldor se renueva
cada afo para ofrecer en su gama «Bienestar Supe-~.
rior», productos deliciosos y comprometldos con el
Bienestar y el Buen Comer : =

i
5
<
33

Elmedloamblente ,-

_ Una preocupacmn en el centro de los compromrsos

~ Bridor. Esta representada por la coleccion BiO cuyos
productos estan elaborados a partir de materias prlmas »' gt
procedentes de la Agrlcultura Blologlca ¥ A O,

la calidad i b g

Productos reallzados a partlr de |ngred|entes rlguro- .
samente seleccmnados y S|gmendq pliegos de condi-
ciones bien def;nldos por los eqmpqs de.calldad Bridor.

Rl
£

18
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lenestar Superior

3‘7‘:& ' ;’

Bridor, fuertemente comprometido con un bienestar
superior, ha desarrollado una gama de productos en
consonancia con las nuevas consideraciones nutricio-
nales. Los productos Bienestar Superior Bridor aportan
naturalidad, placer y calidad.

En esta coleccion podra encontrar: panes sabrosos con
leguminosas, una oferta completa de panes con menos del
0,9 % de sal, panes y pasteles sin gluten, y bolleria sin acido
ascorbico y lecitina.

Todos los panes y toda la bolleria de esta coleccién ~ ?Ekg‘éﬂ
. . . . BRIDOR
responden a nuestras exigencias Clean Label Bridor.

* salvo para la referencia 35430 - magdalena sin gluten ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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BIENESTAR SUPERIOR

_ N\
Croissant Naked Bg x70
37022

Baguetina Bleu Blanc Ceeur 140g x50

T

e [T
LABEL (COEVR S
BRIDOR \m

100 % COZIDO

Panecillo Tradicional Sin gluten 45g x50

LOS SIN LEAN
GLUTEN BROoK

Napolitana de ocola e'Naked 75g x70

E fLEAN
NAKED

LABEL
ey @ BRIDOR

=T

Ao
A 2
L ! ¥

¥,
4100 % €OZIDO

Panecillo Bleu Blanc Coeur 40g x185

-

e [T
LABEL (COEUR
BRIDOR \m

35700

- .»r-:\'.\ -.""-',v
e,
7 ¥

100 % COZIDO

Panecillo Semilas Sin gluten 45g x50

LOS SIN LEAN
GLUTEN bAoek

Mini Brioche Sin gluten 50g x50

LOS SIN LEAN
GLUTEN ERbo

Pan Batard LEGUMI 300g'%25

100 % COZIDO

H MASA ~ fLEAN

Magdalena Sin gluten 30g x50

L0S SIN
GLUTEN

100 % COZIDO

37021

100 % COZIDO

Panecillo Bleu Blanc Coeur 50g x150

o
(Biu &8
Lean [N
LABEL (COEUR 4
BRIDOR \@

100 % COZIDO

Panecillo Semilas Sin gluten 45g x50

LOS SIN LEAN
GLUTEN BRDG

20



ISE LE COGE EL GUSTO
A L0 Bio!

¢Elsecreto de los panes y la bolleria Bio Bridor?

Materias primas rigurosamente seleccionadas:
harina, mantequilla, huevos procedentes de gallinas
criadas al aire libre, chocolate, manzanas y azicar de
cafia. Estas materias primas Bio responden al mismo
tiempo al pliego de condiciones de la Agricultura Biolé-
gica y a las exigencias Bridor dando como resultado un
producto excepcional.

j?

’ Masa madre Bio: la masa madre Bio, creada en 2010 por maes-
tros panaderos Bridor, esta elaborada a partir de una harina de
trigo molida en la tradicional muela de piedra.

Casi 1 de cada 2 europeos
DECLARA COMPRAR BIO REGULARMENTE*

* La tendencia Healthy, CHD Expert, 2021 - Europa, 1800 consumidores ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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BOLLERIA

Croissant BIO 70g x60

LEAN
LABEL
|AIRE LIBRE| BRIDOR

Baguette BIO 280g x22

MASA LEAN
MADRE LABEL
BRIDOR

Napolitanadheeol e BI0 75¢g x70

LEAN
LABEL
|AIRE LIBRE| BRIDOR

ORGARIC

$ | thosas O

Croissant BI070g 72—k

< RGAIC
PETITS PAING

Panecillo BIO 50g x60

. FUENTE LEAN
MASA

PIERRE DE \{z LABEL

@ HADRE BRIDOR

38941

LEAN
LABEL
|AIRE LIBRE| BRIDOR

LOS PANES

i
Pavé Espelta y Pepitas de Cala
450g x16

MASA LEAN
MADRE LABEL
BRIDOR

Panecillo BIO 50g x

MASA LEAN
MADRE LABEL
BRIDOR

20
b T 4 P
baza BIO

Napolitana de Chocolafe Lunch BIO 35g

x210

LEAN
LABEL
|AIRE LIBRE| BRIDOR

Pavé de Campana BIO 400g x15

MASA LEAN
MADRE LABEL
BRIDOR

Pavé Nérdico BIO 280g x28

RICO LEAN
EN LABEL
FIBRAS BRIDOR

22



Elinfegral BIO 330g x26

L 1

RICO LEAN
, EN LABEL
% FIBRAS BRIDOR

T

-

-

23



Materiaslprimas de calidad

Harinas de trigo T65 minimo. Desde 2021, todas nuestras
harinas de trigo clasicas estan fabricadas a partir de trigo
cultivado en Francia':

Masas madre fabricadas en nuestros centros de pro-
duccion siguiendo pliegos de condiciones muy precisos.

El sabor de la tradicion

Masas trabajadas, amasadas y elaboradas lentamente.

Respeto de largos tiempos en las diferentes etapas
de fermentacion para obtener migas bien alveoladas y
sabores unicos.

Coccidn o precoccién en un horno de solera de piedra.

-Buen hacer y creatividad

Una oferta inspirada en el puro saber hacer panadero
francés y en las culturas panaderas del mundo, para

“ una amplia gama de panes con multiples formas y sa-
bores.

Compromiso con el buen comer \7@“

El 98 % de nuestros panes son Clean Label
Bridor?.

{1Y Para nuestros centros de produccidn franceses, salva harina de trigo del mejorante. Salvo contingencias climdticas que hagan imposible un suministro de trigo originario al 100 % de Francia. « {2) Salvo la coleccidn Panidar. ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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|
LENﬁTRE B r I d 0 r

P ARIS

Une Recette
. Lenotre
rofessionnels

T ] i

Esta colaboracién entre Bridor y la prestigiosa casa Lenbtre
ofrece panecillos de gran delicadeza, precocidos en horno de
solera de piedra, que representan la excelencia de la panaderia
francesa, y que estan dedicados a la hoteleria y la restauracion.

Estas recetas exclusivas han sido creadas por maestros panaderos de
la casa Lendtre: grandes cldsicos o recetas mas creativas, generosas
en sabores e inclusiones.

* Estudio Foadservice Vision para Bridor, 2017, 415 restauradores franceses h TORNA AL SOMMARIO
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PANES / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

| 30895

g
™ RECOCIDO PRECOCIDOD g PRECOCIDO
Finedor® Blanco 45g x50 Finedor® Epi 40g x40 Finedor® Aceitunas negras y Tomillo 50g
x50
=3y
£ q:‘ 'f‘ - ﬁ b
Panecillo de Campaiia 45g x60 Panecillo Triangulo de Aceitunas Verdes Panecillo de Semillas y Cereales 45g x60
459 x45
EEELH 33994
Panecillo Sarraceno 45g x50 Panecillo de Centeno 50g x50 Bola pequefa de espiritu Nérdico 60g x65

MASA LEAN MASA Rico LEAN LEAN
MADRE LABEL MADRE EN LABEL LABEL
BRIDOR FIBRAS BRIDOR BRIDOR

Finedor® Semillas Tradicionales 50g x50

LEAN
LABEL
BRIDOR

Surtido de Panecillo Prest'ige 45g'x90

LEAN
LABEL
BRIDOR

30894

Pan con Frutos secos 180g x20

RICO LEAN
EN LABEL
FIBRAS BRIDOR
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PANES BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

Finedor® Tradicional 45g x30 Panecillo de Semillas y Cereales 45g x35 Pan con Frutas 180g x15

LEAN LEAN Réﬁo LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR FIBRAS BRIDOR

28



MEILLEUR

OUVRIER
DE FRANCE

&,

“Fréderic
Lalos

Bridor signe

Estos grandes panes con calidades panaderas excep-

cionales, elaborados en colaboracién con Frédéric Lalos,

Mejor Maestro Panadero de Francia, nos transportan in-
mediatamente hasta el obrador.

Bridor y Frédéric Lalos se han unido en 2010 para ofrecerle
estos panes con gran sabor y cualidades panaderas de excep-
cion que conjugan creatividad y excelencia.

En su busqueda de excelencia, Frédéric Lalos, un artesano sin igual,
ha sabido devolver a la panaderia francesa su renombre especial-
mente modernizando los grandes panes.

ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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PANES / BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS

Baguett Parisina 280g x25 Baguette de Campaiia 280g x25 El Pan de Semillas 450g x16 El pochon 4509 x16
EEETE] EEETH] 34110 34230

El pan Batard 330g x20 El pan Batard 540g x14 T~ Pan Centeno-Limon 330g x26 Pan de Higos 330g x26
EXFEE] 34234 34503

Elintegral 330g x26 Pan con Nueces 400g x25 Le Muesli 280g x26 Pavé con uvas de espiritu sarraceno 350g
x20

MASA RICO LEAN MASA LEAN LEAN MASA LEAN
MADRE EN LABEL MADRE LABEL LABEL MADRE LABEL
FIBRAS BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

30



/ BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS

i s o
El Pan de Semillas 280g x28 El Gran Pochon 1.1kg x10 El pochon 280g x24 El Gran Parisino 1.1kg x10

El Gran Pan de Cereales 1.ik;; x10

MASA LEAN MASA LEAN
MADRE LABEL MADRE LABEL
BRIDOR BRIDOR

Pochon 450g firmado Frédéric Lalos x4



Los Gourmets

Recetas que nuestros panaderos elaboran con maestria,
ofreciendo asi panes con caracter y sabores intensos, con
complejas formas y acabados.

Los panes de esta coleccidn se basan en 3 pilares esenciales:
5 la calidad, el buen hacer y la creatividad.

Los ingredientes son rigurosamente seleccionados y las masas

madre se elaboran en nuestros centros de fabricacidn respetando
largos tiempos de fermentacion.

ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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PANES LOS GOURMETS

| 30416/

. -,:": 'a‘h".
Triangulo Rustico 55g x50 Pan de Campaiia 70g x100 Panecillo de Centeno 45g x60 Cuadrado Rustico 40g x80
35130
PRECOCIDD PRECOCIDD PRECOCIDD PRECOCIDD
Pavé de Campana 50g x130 Bola Rustico 55g x70 Panecillo Caractére 50g x65 Panecillo Cereales y Semillas 50g x65

Baguetfina Blanco 140g x25 Baguetfina de Semillas y Cereales 140g x28  Baguetina Centeno y Cereales 120g x60 Baguetina Caractére 120g x60

LEAN MASA LEAN MASA L LEAN MASA LEAN
LABEL MADRE LABEL MADRE LABEL MADRE LABEL
BRIDOR BRIDOR FIBRAS BRIDOR BRIDOR



LOS GOURMETS

2101418 368311

Baguetina Cereales y Semillas 120g x60 Baguette 1778 280g x25

MASA LEAN MASA LEAN MASA o] LEAN MASA LEAN
MADRE LABEL MADRE LABEL MADRE v ABEL MADRE LABEL
BRIDOR BRIDOR [ BRIDOR BRIDOR

35030 N!

*

Pavé Cereales 450g x30 Hogaza de espelta 450g x18 Pavé de Centeno 330g x26

MASA LEAN MASA LEAN LEAN LEAN
MADRE LABEL MADRE LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

Cuadrado Rustico 40g x30

MASA LEAN LEAN
MADRE LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR
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5\
b/
Y
/ Panes trabajados con sencillez pero siguiendo siempre
/ la misma exigencia de calidad Bridor, caracterizados por
formas clasicas y sabores bien reconocidos, para respon-

der a las necesidades de la vida diaria.

Una parte de las recetas de los panes de la coleccién «Los
Esenciales» estd formada por Harina Label Rouge.

Desde los panecillos a las grandes baguettes, estos panes de

formas trabajadas con sencillez y uniformidad, se adaptan a todos
los momentos de consumo.

ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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PANES LOS ESENCIALES

i

'._‘-i'.“"'l-r

PRECOCIDO

Flauta Blanco 70g x55 Rombo Tradicional 55g x100

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

PRECOCIDOD

Rombo Sésamo 55¢g x100 Surtido de Rombo 55g x100
34922
o
PRECOCIDD

Panecillo Rectangulo Blanco 55¢g x140

HARINA LREAN
e BRIDOR

55g x140

ﬁ"
LABEL
BRIDOR

Panecillo Rectangulo Rastico con Semillas

33000 EELTH 33002
PRECOCIDO PRECOCIDO PRECOCIDO

Rombo Amapola 55¢g x100 Rombo de Semillas y Cereales 55g x100
34250 34921

> =
Vv 5N
s

PRECOCIDO e 100 % COZIDO PRECOCIDO

Stick Blanco 40g x150 Panecillo Blanco 40g x200
PRECOCIDD PRECOCIDD PRECOCIDD

Panecillo Rectangulo Multisemillas 55¢g

x140
ﬁ"
LABEL
BRIDOR

Panecillo Multisemillas 40g x200

ﬁ"
LABEL
BRIDOR
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PANES LOS ESENCIALES

375511

Pan Bisaledo Tradicional 80g x120 Surtido de Panecillos Rectangulo 55g x120  Baguetina Blanco 140g x50 Baguetina Multisemillas 140g x50

LEAN LEAN LEAN LEAN
gﬁ“\g&"‘_‘ LABEL LABEL &L‘A\m‘ LABEL LABEL
ROUGE BRIDOR BRIDOR ROUGE BRIDOR BRIDOR

35021 34792

Baguetina con Semillas de Amapolo 140g Baguette Blanco 280g x Baguette Multicereales 280g x25 Baguette de Campaiia 280g x25
x50

LEAN LEAN LEAN MASA LEAN
gh‘;gﬁ* LABEL gh‘;gﬁ* LABEL LABEL MADRE LABEL
ROUGE BRIDOR ROUGE BRIDOR BRIDOR BRIDOR

38558 40589

—_— —

FETIT PAIK NATURE

PIERRE KA ChBEL PIERRE HARINA TLEAN
® e BRIDOR ) LABEL o



Los Golosos

Panes muy apetitosos que se distinguen por sus rece-

tas con ingredientes dulces o salados, pero siempre

sobre una base de pan procedente del saber hacer
panadero francés.

Los diferentes formatos ofrecidos en esta coleccion permi-
tirdn responder a diferentes momentos de consumo:

l :’l 87 0/ de intenciones de compra positivas
O PARA EL PAN DE MAIZ*
l :'l 81 0/ de intenciones de compra positivas
O PARA EL PAN CON NUECES*

* Estudio consumidores Bridor, Septiembre 2022 - Europa, 1 798 consumidores ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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PANES / LOS GOLOSO0S

| |

e
.

b .
- .:’I:-/-”
PRECOCIDO ?ﬁ - 100 % COZIDO ) 100 % COZIDO
Panecillo Nueces y Avellanas 55g x75 Panecillo de Higos 55g x75 B'Break 2 Aceitunas y Romero 70g x40 B’Break Chorizo 70g x40

100 % COZIDO s

- 100 % COZIDO ' 100 % COZIDO 100 % COZIDO
B’'Break Cacao-Pepitas de Chocolate 70g B’'Break Muesli 70g x40 B’'Break 2 Aceitunas y Romero 70g x40 B‘Break Chorizo 70g x40
x40
EEH] EEEEN]
100 % COZIDO 100 % COZIDO
B'Break Cacao-Pepitas de Chocolate con B’Break Muesli 70g x40 Pavé de Higos 330g x26 Pavé Muesli 330g x26
bolsa x 2 x40

ﬁ“ ﬁ“ ﬁ“ ﬁ“
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR



/ LOS GOLOSOS

N! 40495 N' 40496 40497 |

Ll

Pan coz 300g x30

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

Pan con Frutos 300g x30

40



L
b

CATEGD

PANES —
del Mundo

l z'l 60 0/ DE LOS CONSUMIDORES APRECIA LOS SABORES
O PROCEDENTES DE OTRAS REGIONES DEL MUNDO*

* Encuesta consumidor Ipsos para Puratos, Abril-Septiembre 2020 - Mundo, +6500 consumidores ﬁ TORNA AL SOMMARIO 41



PANES / LAS EVASIONES

| N! N! |

: 1 PRECOCIDO
Pan Krbiskern 750g x7 Pan Triangulo Vollkorn 750g Chapata Blanco 140g x50 Chapata Aceite de Oliva 140g x50
N! 40519 N! 36100 36110

100 % COZIDO

Pan Brioche Estilo Vienés 130g x44

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL ! LABEL
( BRIDOR ( BRIDOR BRIDOR ROUGE BRIDOR

40515 40560

Chapata Blanco 100g x77

B R A T SN Ay
i SO At e O AT ey
""~ F ’?' J' .;2..' .
AL
PRECOCIDD
S0 Moelleux Blanco 100g x64 Focaccia Cinquanta Blanco 210g x24 Focaccia Cinquanta Blanco 450g x12 Focaccia Genovese 600g x

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR



LAS EVASIONES

205611 38226

. = = 3 -" i . k- : '”-.-. g » ‘w
) 4' 100 % COZIDO .' " Barh
Focaccia Genovese 600g x5 4 ? Pavé Nérdico 330g Chapata Aceite de Oliva y Aceitunas Verdes
140g x25

i N CRBEL CREL
BRIDOR FIBRAS BRIDOR BRIDOR



BOLLERIA

Hojaldrado de gran calidad

Gama esencialmente de PURA MANTEQUILLA: mantequilla
DOP Charentes-Poitou o mantequilla fina para una bolleria
fundente con fino hojaldrado.

HARINAS FRANCESAS: harinas de trigo clasicas elaboradas
a partir de trigo cultivado en Francia’.

Con huevos procedentes de gallinas criadas en suelo o al
aire libre2.

El sabor de la tradicion

Bolleria elaborada con el espiritu de la tradicion de amasado
francesa. Las masas reposan durante horas, para obtener
una sabrosa bolleria con una gama de aromas complejos,
ricos e intensos y un hojaldrado dorado.

Flexibilidad y rapidez

Una oferta disponible en CRUDO (lista para fermentar) y en
LPC (lista para cocer) para adaptarse a todas las necesidades.

Compromiso con el buen comer \fmu

EL 80 % de nuestra bolleria tiene la certificacion
Clean Label Bridor3.

4 .,
{1) Para nuestros centros de produccion franceses, salvo referencias Bio, salvo coronas danesas, salvo gluten de trigo y salvo contingencias climaticas que
hagan imposible un suministrg de trigo originario al 100 %de Francia. » {2) Para nuestros centros de produccidn franceses ¢ (3] salvo la coleccion Panidor. ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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CATEGORTA

BOLLERIA

al estilo francés

ﬁ TORNA AL SOMMARIO i



PIERRE HERME

PARIS

Bridor X
rre Herme
Paris

Una colaboracidn unica y creativa.

Animados por sus valores comunes y un profundo respeto

por el buen hacer, Bridor y Pierre Hermé Paris han creado

una coleccion de bolleria inédita, tanto en cuanto a los sabores
como a la delicadeza de los ingredientes.

Pierre Hermé ha aplicado la misma exigencia que la que sigue en
sus creaciones con un pliego de condiciones exigente y preciso. Asi,
ha creado cinco recetas, imaginando cada combinacién de sabores
y texturas y cada sabor con la delicadeza que le caracteriza.

Cada ingrediente ha sido rigurosamente seleccionado, con una espe-
cial atencion al origen de los ingredientes de esta gama: trigo francés,
mantequilla de Bretana, chocolate puro de Madagascar, almendras de
California, zumo de limones de Sicilia, canela de Ceilan...

ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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BOLLERIA BRIDOR X PIERRE HERME PARIS

40261

LPC LPC £ N N
A =N R
Mini Croissant 35g x180 Mini Napolitana de Chocolate 40g x180 Croissant relleno de A‘T%énd yiRistacho  Triangulo de manzanas y Canela de Ceilan
80g x44 759 x44
40259
. s b LPC
Croissant relleno de Almendray limon 80g

x44

47



|
]_ENGTRE B r I d 0 r

- B _ Une Recette
Lenotre

ofessionnels

[ o)
— o/
; é Esta colaboracion de mas de 20 anos se ha formado a través

/1]

3 de valores compartidos: los de la exigencia, la excelencia y la
i creatividad.
#
Sah ﬁig Estas recetas exclusivas han sido creadas por los Maestros Pa-
,ﬁ’ naderos Lendtre, para crear una bolleria hecha exclusivamente

de pura mantequilla, con sabores deliciosos y un hojaldrado ex-
cepcional.
Cada producto cuenta con la certificacidn del servicio de calidad de la
Casa Lendtre, garantia de conformidad y firma de excelencia. Esta marca
de prestigio, pensada para los Chefs por Chefs, se ofrece hoy al mundo
entero para nuestros clientes mas exigentes.

Estudio Coach Omnium, junio 2022 - 621 clientes de hoteles franceses y europeos h TORNA AL SOMMARIO



BOLLERIA / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

28 . LPC = LPC LPC LPC
Media Luna de Manzana Lunch 40g x255 Caracola con Pasas Lunch 30g x230 Napolitana de Chocolate Lunch 35g x210 Croissant Lunch 30g x195
32972 EIEEH
LPC LPC
Mini Caracola de Pasas 30g x230 Napolitana de Chocolate Lunch 35g x210

Croissant 70g x165 . Napolitana de Chocolate 80g x150 Croissant 30g x70 Napolitana de Chocolate Lunch 35g x70

LEAN LEAN b LEAN B LEAN
LABEL LABEL LETRE LABEL LETRE LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR 49



BOLLERIA BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

(0) (0)
(‘} Aa m (‘} Aa m
\ e 4 \ e 4

Caracola de Pasas Lunch 30g x70 Surtido de Bolleria Lunch x90

s LEAN s LEAN
bt LABEL bt LABEL
BRIDOR BRIDOR

50



Eclat
du Terroir

Inspirdndose en los origenes de la tradicién de ama-
sado francesa, Eclat du Terroir concentra todo el buen

hacer de Bridor en una gama de bolleria excepcional.

Una receta exclusiva de pura mantequilla, un laminado

suave y progresivo de las masas y largas fases de reposo

aportan a este hojaldre una calidad excepcional en textura
y en sabor.

Esta receta excepcional, guardada en secreto desde su crea-
cién, aporta a esta bolleria una riqueza aromatica natural y
una nota final intensa de caramelo.

Una parte de esta bolleria estd elaborada con mantequilla DOP
Charentes-Poitou, la referencia histérica de la mantequilla seca
para bolleria.

service Vision para Bridor, Noviembre 2022, 240 ¢ eros, Franc

consumidores, Actali rancia, Espana, Alemania, Polor

10 ores por pais 4%y TORNA AL SOMMARIO




BOLLERIA / ECLAT DU TERROIR

REIE3l Mini Napolitana de Chocolate 30g CRUDO REIEN)] Mini Croissant 25g x200 CRUDO KEI:L:¥] Mini Caracola con Pasas 35g x200 CRUDO KIJEIN Croissant Lunch 30g x195 LPC
x200

ﬁ“ ﬁ“ ﬁ“
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

klj[tk] Caracola de Pasas Lunch 30g x230  Lpe klj[tyd Napolitana de Chocolate Lunch35g  Lpe kJyZ:()] Croissant 80g x60 — LPC
x210
KykL:x] Croissant 70g x70 LPC

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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BOLLERIA / ECLAT DU TERROIR

e 4 '
PAiypAll Croissant 70g x165 CRUDO kYA[:;y4d Napolitana de Chocolate 70g x90 LPC JAPA[:] Napolitana de Chocolate 80g x150 CRUDO

FAilijls] Napolitana de Chocolate 80g x60 LPC

kYL (1] Croissant 50g x120
kkyXxli] Croissant 70g x70
kYA[:§l Croissant 60g x70

F\[syd Croissant 80g x60

3 3 &8 3

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

k[l Napolitana de Chocolate 80g x150 CRUDD kiyiyd Napolitana de Chocolate 80g x60 LPC kL\1y¥)] Croissant Curv 70g x165 crupo  [eky{ie] Croissant Curv 70g x70

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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BOLLERIA

JA[1Ikk] Caracola de Pasas 130g x50

ﬁ“
LABEL
BRIDOR

/ ECLAT DU TERROIR

LPC JA[1lkya Caracola de Pasas 130g x90

CRUDO

k)[:yA] Croissant 80g x25

LEAN
LABEL
BRIDOR

LPC
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5 Inspires

Una gama de bolleria de pura mantequilla premium
muy hojaldrada con volumen generoso.

Un croissant realmente hojaldrado, con ldminas bien visi-
bles y un buen volumen.

Una napolitana de chocolate bastante corta pero ancha y vo-
luminosa con una imagen sabrosa y generosa

Una receta inédita enriquecida con leche' que aporta notas lacteas
y sabrosas y un hermoso hojaldrado color crema.

Disponible Unicamente en CRUDO

El 80 0/ DE INTENCIONES DE CONSUMO
O positivas’

(1) Incorporada en forma de polvo
(2) Panel de consumidores, Actalia 2022, 107 consumidores, Francia ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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BOLLERIA / LES INSPIRES

o= o=

CRUDO CRUDO

Napolitana de Chocolafe 80g x15

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR




D’HONORE ol
es Creations
d Honore

Una receta rica y compleja, resultado de 30 ahos de
experiencia en bolleria.

El perfecto equilibrio, nacido de la combinacién de una masa

madre' de trigo, leche? y la justa cantidad de mantequilla fina,

permite obtener un croissant y una napolitana tiernos, de fino
y delicado hojaldrado.

Una creacion que ofrece una experiencia aromatica singular, con
notas lacteas intensas y persistentes.

(1) Masa madre desvitalizada y deshidratada « (2) Incorporado en forma de polvo ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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BOLLERIA LES CREATIONS D'HONORE

CRUDD ' L , CRUDD L y/

Croissant 70g x165 Napolitana de Coola e 80g x150 Napolitana de Coola e 80g x60

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

LPC

58



La bolleria Los Sabrosos, elaborada con una receta rica
en mantequilla, se caracteriza por su caracter fundente y
sus intensas notas en boca.

Su hojaldrado ligero y delicado aporta a esta bolleria un cru-
jiente incomparable.

Esta deliciosa coleccion, fuente de placer y de delicia, es perfecta
para todos los momentos del dia.

ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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BOLLERIA / LOS SABROSOS

kyL:yJA Mini Media Luna de Manzana 40g LPC kyAEIl Mini Croissant 25g x225
x255
KyLEN Croissant Lunch 30g x240

kyLL:] Mini Croissant 20g x260

ﬁ" ﬁ"
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

KyAliyd Mini Napolitana de Chocolate 25¢g e EVXy¥] Mini Napolitana de Chocolate 28g
x200

x250
kyL)f] Napolitana de Chocolate 32g x240

kKyLL1:] Mini Napolitana de Chocolate 28¢
X260

3

3

LEAN

LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR

BRIDOR

3

3

CRUDO

kKyLvAl Mini Croissant 20g x200

ﬁ"
LABEL
BRIDOR

kyAl:x] Mini Caracola de Pasas 30g x260

kyLI[] Caracola de Pasas 35g x260

CRUDO

LPC

LPC

kExy{] Mix mini Bolleria"Lunch x135

kyLyx] Mini Caracola de Pasas 30g x200

CRUDO
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BOLLERIA / LOS SABROSOS

LPC kKY[ss] Croissant 60g x70
k}[)J#4 Croissant 70g x60
kyL:lyd Croissant 50g x120

kKkyLl1] Croissant 40g x165

1 afde'Manzana 105g x50 LPC Ak} Media Luna con trozos de manzana
105g x50

30228 LLLE

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

kyJille] Napolitanafde Ghocolate 80g x150

" i
glilil;e] Croissant 71g x150 cruno [KRDE Napolitana

&Chocolate 75g x70 Lpe
RENIL[] Croissant 80g x150 CRUDD kyL:y¥#] Napolitana de Chocolate 65g x90 LPC
FAKJIB Croissant 60g x180 CRUDD

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

3 3 &8 3

CRUDO

klilsx] Croissant 80g x60
kl:;y/:] Croissant 90g x50

LEAN
LABEL
BRIDOR

k}[1iiyd Caracola de'Pasa:

KI:yAvA Caracola de Pasas 969 x66

3

3

3

3

61



BOLLERIA

KI*[:;¥4} Croissant Curvo 80g x56

LEAN
LABEL
BRIDOR

LPC

kyI¥¥] Caracola de Pasas 110g x22

LPC

LOS SABROSOS

JAILYA Caracola de"Pasasi05gx120

—
T m

MINI CROISSANT

PAilx]1] Mini Croissant 25g x200

PIERRE TLEAN
O BRIDOR

CRUDO

LPC

k[iIlkyd Napolitana de Chocolate 75g x20

LEAN
LABEL
BRIDOR

FAVXTA Mix mini Bolleria x90

LPC

LPC

k[ilk]}] Croissant 60g x30

LEAN
LABEL
BRIDOR

JAlkyA Mix mini Bolleria x120

LPC

CRUDO
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Una gama de bolleria elaborada con una receta Unica, en
la que el toque de leche* y de nata* aporta notas intensas
en boca que sabran satisfacer el paladar de los gourmets.

Esta receta, elaborada con un hojaldrado de pura mantequilla,
permite obtener bolleria muy crujiente, uniforme y ligera, con
un tierno y dorado corazén.

Esta bolleria obtiene un buen volumen gracias al proceso de fa-

bricacion especifico y a un reparto homogéneo del chocolate en la
napolitana de chocolate.

(1) Incorporada en forma de polvo ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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BOLLERIA / LOS IRRESISTIBLES

EIXER]

LPC - ";
il " N

(¥ LPC CRUDD
Mini Napolitana de Chocolate 28g x160 Mini Croissant 25g x160 Croissant 65g x180 Napolitana de Chocolate 75g x165
;’*r‘:l f‘j._ LPC ;’*:‘;. f‘j__ CRUDO
Croissant 60g x70 Napolitana de Chocolate 70g x76 Croissant 75g x150 Napolitana de Chocolate 85g x135
38203
| crossur ]
- 5 p ik
-l E - i A T —— o — ‘
Croissant 60g x72 Napolitana de Chocolate 70g x72

PIERRE CLEAN PIERRE CLEAN
BRIDOR BRIDOR



Los Clasicos, una amplia gama de bolleria al estilo
francés con mantequilla, disponible en versidn lista para
fermentar y lista para cocer, presentada en diferentes
formatos.

En esta coleccidn, se encuentran los indispensables croissants
rectos, los croissants curvos, las napolitanas, pero también

sabrosos panes con pasas.

Estos productos existen en multiples formatos para responder a
los diferentes momentos de consumo.

ﬁ TORNA AL SOMMARIO

65



BOLLERIA

kY1774 Caracola de Pasas Lunch 35g x360

kKYA:LJA Mini Caracola de Pasas 30g x260

LOS CLASICOS

CRUDD k}[1rds] Napolitana de Chocolate Lunch 32g
x340

LEAN
LABEL
BRIDOR

LPC k¥A:15%] Mini Napolitana de Chocolate 25¢g
x250

LEAN
LABEL
BRIDOR

CRUDO

LPC

RY[1p]] Croissant Lunch 30g x400

LEAN
LABEL
BRIDOR

kyLiyds] Croissant 55g x110

KISJIl Croissant 80g x60

LEAN
LABEL
BRIDOR

CRUDO

LPC

LPC

kK¥AJA] Mini Croissant 25g x225

LEAN
LABEL
BRIDOR

klillsf:] Croissant 50g x200

kRIl[if:] Croissant 60g x180

LEAN
LABEL
BRIDOR

CRUDO

CRUDO
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BOLLERIA LOS CLASICOS

k¥[iz¥d Napolitana de Chocolate 80g x70 LPC RIIilsl] Napolitana de Chocolate 70g x180
k&Yl Napolitana de Chocolate 65g x90 LPC

kJA1:3] Napolitana de Chocolate 75g x70 LPC

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

O

k¥¥AVd Maxi Napolifana

x36

LEAN
LABEL
BRIDOR

CRUDD klili3] Caracola de Pasas 1059 x120

kKyLitspt] Caracola de Pasas 120g x105

CRUDOD

LEAN
LABEL
BRIDOR
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?‘s
baker

SOLUTION

. Baker
© Solution

Bolleria sencilla con textura ligera y crujiente, elabo-

rada a partir de materia grasa compuesta' (MGC) o
de margarina® (MGV) de alta calidad y de ingredientes
rigurosamente seleccionados.

Los Baker Solution, una gama de bolleria al estilo francés
disponible en versidén lista para cocer con una preparacion
rapida y eficaz.

Las referencias veganas premium y sabrosas completan esta
coleccion Baker Solution para responder a una tendencia en pleno
crecimiento que ha llegado para quedarse.

l :’l 43 0/ DE LOS EUROPEOS CONSUME DE FORMA OCASIONAL
0 productos veganos en casa o en el restaurante*

* La tendencia Healthy, CHD Expert - 300 consumidores por pais - Francia, Italia, Alemania, Paises Bajos, Reino Unido, Espana

(1) Materia grasa Compuesta (MGC): mezcla de mantequilla
concentrada y de materias grasas vegetales (no hidrogenadas)
(2) Margarina de calidad a base de Materias Grasas Vegetales (MGV) ﬁ TORNA AL SOMMARIO

68



BOLLERIA / LAS BAKER SOLUTION

35508 35509

"- ‘ A G o Lpc ._ ks ' - B V B
Napolitana @:hlgeola 80g x70 Media Lunanvz/an 100g x50 Croissan con azicar de cobertura 75g x50
e & e & e /2 e &
N! 35506 N!
as 'I]"L@g Mini Croissant 25g x225 Mini Napolitana de Chocolate 28g x260 Mini Croissant 30g x240
N! N! N!
LPC LPC LPC

Napolitana de Chocolate Lunch 32g x240 Caracola de Pasas Lunch 35g x260

MARGA LEAN MARGA

LABEL
RINA LABEL RINA

LEAN
LABEL
BRIDOR

69






Mini
Dulce

En la actualidad, el concepto de placer se corresponde

con las expectativas de los consumidores. Les encantan las

nuevas sensaciones, las nuevas experiencias de degustacién
originales y deliciosas.

Los Mini Golosos combinan nuevos sabores y nuevas texturas

con formas originales y atractivos decorados. Esta coleccién

aporta asi un toque de originalidad y exquisitez a través de una
experiencia Unica de degustacion.

* Estudio Coach Omnium, junio 2022 - 621 clientes de hoteles franceses y europeos ﬁ TORNA AL SOMMARIO

7



BOLLERIA / MINI DULCE

| 36815

i o LPC ¢ s Lpc

Mini Jesuita on Crema Pasteleray Vanilla Mini Extraordinario de Frambuesa 35g Mini Finger Praliné 35g x150
de Madagascar 40g x150 x150
32156

CRUDO

Mini Trenza Chocolate 28g x180 Mini Trenza Chocolate 28g x100 Mini Trenza de Arandanos 30g x100 Mini Rollito de Canela 35g x260
EEXEH] EEEET] 40510
LPC LPC LPC

Mini Croissant relleno de Cacao-Avellana Mini Croissant relleno de Albaricoque 40g
40g x165 x165

ﬁ“ ﬁ“
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

Surtido de Mini'Gourmandises x140 Mini Extraordinario de Crema 40g x180

72



BOLLERIA / MINI DULCE

LPC - LPC

Mini Croissant relleno de Crema Pastelera  Mini Croissant relleno de Frambuesa 40g

40g X165 X165

. S

Mini Cesta de Fresa 40g x100

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

Mini Cesta De cereza 40g x100

LPC 5l

Surtido de Mini croissants con relleno 40g  Mini Cesta de MangoAOg x100
x165

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

Mini Cesta Manzana Tatin 40g x100

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR
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Maxi
Dulce

Una experiencia Unica en torno a la sensacién de placer,

gracias a una bolleria creativa y generosa.

Nuestra coleccién los Maxi Golosos se compone basicamente de
mantequilla: es una bolleria con un fino hojaldrado, una textura
crujiente y un sabor incomparable. Las recetas, ricas en sabor,
son muy generosas: una explosion de matices en boca.

8 4 l LA ALIMENTACION ESTA MOTIVADA POR EL PLACER PARA EL
I 'II 71 0/ de los consumidores*
/| (1]

¥

* Estudio Kantar Insights Food 360 2022 - Mundo ﬁ TORNA AL SOMMARIO 74



BOLLERIA / MAXI DULCE

| | 34420 34221

g
P L

‘ j 100 % COZIDO ; ) - ‘-. 2 ; ‘,’ LPC LPC
brioche de hojaldre‘espiral 295g x4 DIY brioche de hojaldre espiral 330g x24 Croissant relleno de Cacao-Avellana 90g Croissant relleno de Almendras 90g x60
x60
36672 EEEEL]
LPC LPC
Croissant relleno de Almendras 95g x60 Croissant relleno de Cacao-Avellana 90g Croissant relleno de Cacao-Avellana 70g CroissantiRell frambuesa Vegano
xb4 x56 Baker Solution 90g x44

Croissant relleno de Crema Pastelera 100g  Croissant relleno de Frambuesa 90g x40
x50 x40

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR



BOLLERIA / MAXI DULCE

N! 40880 N! 40883 N! 20834 39715

P - = . :-": . i R . s

Croissantirelleno’de Crema Pastelera Croissantarelleno'de Albaricoque Baker 3 Maxi Finger Praliné 90g x60

Baker Solution 100g x50 Solution"90g x40 Solution"90g x40
EETTE] 36622

= i LPC LPC

Maxi Finger Chocolate 90g x60 Maxi Finger de Manzanas y Canela 90g x60  Extraordinario de Crema 909x

37745 ELEIH
LPC

Extraordinario Tres Chocolates 95g x60 Tréﬁa Chocolate 90g x70

Trenza Chocolate 120g x65 Trenza de Chocolate Negro 110g x65

LEAN LEAN
by B
76



BOLLERIA / MAXI DULCE

0]
o
=
>
)
)
o
|

X CRUDO

Suizo Chocolate 120g x70

\ Wi
Crown cereza y'se
Baker Solution 90g x48

MARGA
RINA

de lino Vegano

Rollito de Canela 100g x60

39774 39775
2
(2]
L
=
<
o
(%))
z
=
(o]
@
(8]
LPC ; LPC
Suizo Chocolate 100g x70 Crown sabor a vainilla%avellanas froceadas  Crown naranja yavellans troceadas
vegano Baker Solution 90g x48 vegano Baker Solution 90g x48
ﬁ ELI 30009 30310
5
-
<
[S]
()
o
[%2]
i
2
o
|—
[=]
CRUDO LPC CRUDO
Croissant Albaricoque 115gx40 Croissant Albaricoque 115gx60 Triangulo de Almendras 90g x100
35161 38184 38557

Pata de Oso de Cacao'y'Avellanas 100g x30 Breizh'n'Roll 85 x60 Delice con Maple Pacana 90g x70

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR



BOLLERIA / MAXI DULCE

N! 204981

LPC ; =21

- & T

Croissant relleno de Crema Pastelera 100g  Croissant relleno de Albaricoque 90g x22

Suizo de Pasas 100g x70
x22
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

Rollito Ultra

S
Croissant relleno de Cacao-Avellana 90g
x22

LEAN
LABEL
BRIDOR
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BOLLERIA
el Mundo

ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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BOLLERIA / LAS EVASIONES

o= o= o= o=

CRUDO CRUDO

Couque con antequilla 759 x64 Couque con matequilla de Pasas 85gx64  Couque con manteuilla 80g x141 Couque con man equilla de Pasas 85g x135

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

34732 35681/ 40543

LPC
Croissant Multicereales 70g x70 Croissant Lunch Multicereales 35g x180 Croissant de Campanfa 70g x70
N!
LPC LPC

Croissant Lunch Mulficereales Baker
Solution 35g x180

LEAN
LABEL
BRIDOR
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{1) Para nuestros centras de

Hojaldrado de gran calidad

Gama esencialmente de PURA MANTEQUILLA: snacks listos para
cocer con una textura crujiente y un hojaldrado bien dorado.

HARINAS FRANCESAS: harinas de trigo cldsicas elaboradas a
partir de trigo cultivado en Francia’.

Exclusivamente con huevos procedentes de gallinas criadas en

suelo?.

Sabores y Creatividad

Rellenos sabrosos, generosos y variados para responder al
mercado en pleno auge del snacking.

Rapidez de preparacion

Una oferta disponible lista para hornear con una preparacion
sencilla y rapida, que garantiza frescor y flexibilidad.

LABEL
BRIDOR
s is )

Compromiso con el buen comer \fm

El 76 % de nuestros snacks salados es Clean Label
Bridor®.

produceian franceses, salva gluten de trigo. Salvo contingencias climaticas que hagan imposible un
suministro de trigo originario al 100 % de Francia. « {2) Para nuestros centros de produccion franceses. « (3) Salvo la coleccion

Panidor. 4y TORNA AL SOMMARIO
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Deliciosos snacks salados, con rellenos abundantes y
variados para responder al mercado del snacking en pleno
auge.

Formatos adaptados a las diferentes expectativas: formatos

mini para todos los momentos del dia, en casa o fuera, pero

también formatos maxi, mds abundantes, que se adaptan a un
consumo en la mesa o en el momento".

l :’l 91 0/ DE LOS CONSUMIDORES DEGUSTA UN PRODUCTO DE SNACKING
O DURANTE EL DIA principalmente en el descanso de la tarde’

(1) Comida rapida.  (2) Eating Habits, FMCG Gurus, Sept 2021 - Mundo ﬁ TORNA AL SOMMARIO 82



SNACKING / SNACKING

| N! 4125118 38925

Finger con Queso 90g x60 Extraordinario con Queso 35g x180 Mini Rollito con Queso 35g x225 Mini Rollito al Pesto 30g x225
EEEEL]
LPC . R - LPC . A
Mix mini Mini Rollito Pizza 35g x225 Trenzas saladas Cebolla y Queso 90g x70 Trenzas saladas Pizza 90g x70
34401 N!

Cesta con Queso La Vaca que rie® 100g Cesta con Queso La*Vaca que rie® 100g Cesta con jamon y queso baker solufion
x70 x70 100g x70

LEAN LEAN
i i
83

Cesta con Jamon y Queso 100g x70



SNACKING / SNACKING

Croissant relleno de Queso 90g x60

LEAN
LABEL
BRIDOR

Rollito con Jamon M @ueso 120g x54

37455

LEAN
LABEL
BRIDOR

|

Bun'n'Roll 85g x20

LEAN
LABEL
BRIDOR
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REPOSTERIA

Buen hacer y excelencia

Un saber hacer y una experiencia de mas de 10 afos para ofrecer
una gama de pasteles con sabores intensos y variados. jTodo lo
necesario para deliciosos momentos de degustacidon!

Delicia y creatividad

Una oferta inspirada en el puro saber hacer pastelero francés y
en las culturas panaderas del mundo, con una amplia gama de
deliciosa pasteleria.

Flexibilidad y rapidez

Una oferta principalmente disponible en formato listo para servir,
pero también listo para cocer, con una éptima calidad y con dife-
rentes envases para adaptarse a las necesidades de los clientes.

ﬁ TORNA AL SOMMARIO S
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UNE RECETTE

LENGTRE

PARIS

Bridor
Une Recette
~ .. Lenotre

+ . “Professionnels
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Bridor y la Casa Lenétre se han unido para ofrecer a los profesio-
" nales unos macarons excepcionales: cuidados acabados, sabores

intensos e ingredientes nobles.

&
2

Macarons inspirados en la tradicién francesa, rellenos de crema con
mantequilla, ganache o compota de frutas.

ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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REPOSTERIA / UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

E&ZX] Bandeja de Macaron Vainilla (48 x 12g) EEZ3 Bandeja de Macaron Frambuesa (48 x 12g) EEZE] Bandeja de Macaron Chocolate (48 x 12g) EEZE] Bandeja de Macaron Limén (48 x 12g)

2 bandejas por caja 2 bandejas por caja 2 bandejas por caja

2 bandejas por caja
caja de 96 unidades caja de 96 unidades caja de 96 unidades

caja de 96 unidades

m Bandeja de Macaron Camarelo con mantequilla m Bandeja de Macaron Pistacho (48 x 12g) m Bandeja de Macaron Café (48 x 12g) m Bandeja de Macaron Surtido n°1 (48 x 12g)
salada (48 x 12g) 2 bandejas por caja 2 bandejas por caja 16 unidades por receta, en 2 bandejas
2 bandejas por caja caja de 96 unidades caja de 96 unidades caja de 96 unidades

caja de 96 unidades 1. Ganache Chocolate de origen

2. Vainilla de Tahiti y de Madagascar
3. Pistacho

4. Compota de Frambuesa

5. Caramelo con mantequilla salada
6. Limén

87



REPOSTERIA

m Bandeja de Macaron Surtido n°2 (48 x 12g)

16 unidades por receta, en 2 bandeja
caja de 96 unidades

1. Limén

2. Caramelo con mantequilla salada
3. Compota de Frambuesa

4. Ganache Chocolate de origen

5. Vainilla de Tahiti y de Madagascar
6. Café

UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

88



Les Delices

Una coleccién de macarons al estilo francés, sabrosos,

elegantes y modernos, elaborados a partir de ingre-

dientes de calidad y respetando las reglas del buen hacer
pastelero francés.

Estos deliciosos macarons tienen la parte exterior crujiente
al morder y luego se funden en boca, con su merengue tra-
bajado en frio.

* Estudio Kantar Insights Food 360 2022 - Mundo ﬁ TORNA AL SOMMARIO 89



REPOSTERIA

m Bandeja de macarons Sabores Clasicos
(48 x 12g)

6 unidades por receta, en 1 bandeja

1. Limon

2. Caramelo Salado

3. Frambuesa

4. Vainilla

5. Chocolate

6. Pistacho

7. Café

8. Pasion

J LAS DELICIAS

m Bandeja de macarons Coleccién Primavera
Verano (48 x 12g)

8 unidades por receta, en 1 bandeja

1. Azahar

2. Fresa

3. Grosella negra

4. Coco

5. Albaricoque

6. Rosa

&

Blister de macarons Sabores Clasicos (8 x 12g)
18 blisters por caja - 2 unidades por receta por blister
1. Chocolate

2. Pistacho

3. Vainilla

4. Frambuesa
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Evasiones

Productos deliciosos y sabrosos que son auténticos sim-
bolos de las culturas panaderas locales, como la magda-
lena o la chouquette, iconos de la pasteleria francesa, o los
muffins, cuya receta llega directamente de Estados Unidos.

Una gama muy rica para multiples momentos de consumo.

ﬁ TORNA AL SOMMARIO
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PASTELERIA LAS EVASIONES

EELEF]

LPC
Chouquette 20g x384
x54

LISTO PARA SERVIR

Muffin con Arandanesi9sg x28

LISTO PARA SERVIR

Muffin Tradicionalfconlehispas de

chocolafe 95g x28 Avellana 120g

Magdalena Cacao y Avellanas Sabores 55¢g

LISTO PARA SERVIR

Muffin Chocolatelrellene de Chocolate-

LISTO PARA SERVIR

Muffin Chocolatelegnlchispas de chocolate
95g x28
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-
- Productos envasados en pequenas cajas blancas con

una gran etiqueta para Cash & Carry.

Las Bolsas de los Consumidores

Una oferta directamente dedicada a los consumidores

para hornear en casa.

4

Productos envasados en pequenas cajas neutras para
facilitar el almacenamiento.
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Los Minipacks

PRODUCTOS ENVASADOS EN PEQUENAS CAJAS BLANCAS PARA UNA INTEGRACION
FACIL EN EL LINEAL, CON UNA GRAN ETIQUETA DE COLOR PARA UNA BUENA COMPRENSION Y VISIBILIDAD.

ecnologia nidades ajas 6digo ecnologia nidades ajas 6digo
BOLLERIA Tecnologia  Unidades/  Cajas/ Codi PANES Tecnologia ~ Unidades/  Cajas/ Codi
caja palé estandar caja palé estandar
Los indispensables Les Petits Pains
31825 | Croissant 80 g Eclat du Terroir LPC 25 132 31780 21301 Finedor® Tradicional 45 g brecocid 20 - 20895
30936 Croissant 60 g Sabrosos LPC 30 120 31000 Une Recette Lendtre Professionnel
30937 Napolitana de Chocolate 75 g Sabrosos LPC 20 120 31001 31305 Panecillo Semillas y Cereales 45 g £ Precocido 35 0 30898
32422 | Caracola con Pasas 110 g Sabrosos LPC ol 132 31002 Une Recette Lendtre Professionnels
Los minis et lunchs 32147 Panecillo Cuadrado Rustico 40 g ‘ Precocido ‘ 30 132 31520
Croissant Lunch 30 g Le pain traiteur
31542 Une Recette Lendtre Professionnels LPC L 120 31778
Pan con Frutas 180 g .
33N . . Precocido 15 132 30894
i Une Recette Lendtre Professionnels
31543 Napolitana de Chpcolate Lun_ch 3bg LPC 7 1 31776
Une Recette Lendtre Professionnels .
Le pain a partager
e o 2] LpC % 12 3060 | Pochon 60 g firmado Frérc Lo folo | Precodito |4 0| 3
Surtido de Mini Bolleria Sabrosos (36 mini croissants / SNACKING
41132 + 36 mini napolitanas de chocolate + 24 mini caracolas CRUDO 120 120
con pasas + 24 mini media luna de manzana) 38366 ‘ BunmRoll 85 g ‘ LPC ‘ 2 132 36967
Los croissants rellenos
40207 Croissant relleno de Crema Pastelera 100 g LPC 22 132 39889
40535 Croissant relleno de Albaricoque 90 g LPC 22 132 40407
40538 Croissant relleno de Cacao-Avellana 90 g LPC 22 132 40405
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Los Pequenos Envases

PRODUCTOS ENVASADOS EN PEQUENAS CAJAS NEUTRAS PARA FACILITAR EL ALMACENAMIENTO.

/ PANES Tecnologia Unidades / Cajas / Codigo
caja palé estandar
Panes para compartir
31816 ‘ Pan de Campafia 450 g Precocido 9 64 30734

Las Bolsas Consumidores

ENVASES ADECUADOS PARA UNA VENTA A LOS CONSUMIDORES.

/ BOLLERIA Tecnologia Unig:_daes/ C:J;:I e(s:to:rll?i:r rr ﬂ 1
j
g | Bolsax b Mapoltanas e Chocale 10 LPC | T2bolsas | 64 37461 PAIN AU CHOCOLAT
38203 E”ls“(?cm's?a”‘ b0g LPC | 12bolsas 64 37460 ~unX ] S s 3
e Fournil de Pierre ° = M |
' S L T T
_ g . i e
: e | e | om0 o RS
e | D |
/ PAINS
38558 Eglssufn?ifdaeggfet:?eﬂs”*“9 Precocido | 12bolsas b4 34793 i :
40589 Eolsa Panecillo Blanco 40 g x 6 Precocido | 14 bolsas 6 24971 ¢ ,im L
e Fournil de Pierre CROISSANT «6 jal #
. . , . . e u & | B 3
gy BlsaxbPanecilos adiioales 500 g Precocido | 10bolsas | 64 38942 :




INFORMACIONES DE

Revisary hacer que se revise su horno regularmente.

No calentar en un horno de gas o un horno de solera. No volver a congelar un producto descongelado: conservar a -18 °C.

Descongelacién en directo antes de la coccién. (Puede descongelar su pan en caja a +4°C la vispera por la noche).

Panes - Precalentar siempre el horno antes de la coccién. Con el techo cerrado.
Enfriamiento y reposo obligatorio en la rejilla y el estante, en una sala templada y ventilada.

[e0 oo}
/ PANES * 1 % &
VIDA UTIL : 15 MESES —
TABLA DE COCCION ETAPA 1: ETAPA 2: coccion ETAPA 3:
orientativo, debe adaptarse en funcién de su horno descongelacion? (horno precalentado a 230 °C%) reposo antes del servicio”
Finedor® (todos los Finedor® salvo Espiga: 45 g, 50 g, 80 g) 0-10 min 6-8 min. 3 200-210 °C
L0s Finedor® Espiga (40 g) L min. 45 min. a 200-210 °C 1015 min.
PANECILLOS Otros Panecillos (40 g - 70 g) [ tempo de coloar en placa 79 min. a 190-200 °C
100 % cocido Consultar la ficha técnica
Mini panes para bocadillo (80 g) 9-11 min. a 190-200 °C
LOS PANES Baguetinas (120 g - 140 g) 0-10 min. 10-12 min. a 190-200 °C 30 min
JUGUGNNVTIRGES  Chapatas (140 g - 180 g) (el tiempo de colocar en placa) 10-12 min. a 180 °C ’
S0 moelleux (100 g y 140 g) 5-7 min. a 180 °C
Baguettes (280 g) ) 12-14 min. a 190-200 °C .
S Baguette Caractere (280 g1, Lutcine (280 g e g 0 oo 1 pac] 11-13 min.a 210 °C Amin
Amibiote (250 g, Amibiote con Cereales (250 g (horno precalentado a 190 °C) 15-17 min. a 170 °C 15 min

Panes para compartir (< 400 g) : Pochon, Pan de semillas, Pan Nérdico,
Pan con Frutos 300g

LOS PANES Panes con frutas para compartir: Higos, Muesli, Nueces, Limn etc.

+ Pan con Frutas 180 g Une Recette Lendtre Professionnels

PARA COMPARTIR

Panes para compartir (> 400 g): Cereales, Campaia, etc.

0-10 min.
(el tiempo de colocar en placa)

12-14 min. 3 190-200 °C

13-14 min. 3 180-190 °C

16-18 min. 3 190-200 °C

30 min.a 1 hora

100 % cocido

/ PRODUCTOS SIN GLUTEN
VIDA UTIL : 12 MESES

IE

Consultar (a ficha técnica

Zé

P ETAPA 1: coccion ETAPA 2:

TABLA DE COCCION - " (horno Ventiladoy Homo Rotativo™ a 160 °C en su envase) reposo antes de servir
orientativo, debe adaptarse en funcién de su horno "
Panecillos y Briochettes 10 min. 2 min. fuera del envase
Magdalena 8 min. 2 min. fuera del envase

/ REPOSTERIA
MACARONS Y PASTELITOS ETAPA 1: ETAPA 2: ETAPA 3: extraccion de la bandeja
VIDA UTIL : 12 MESES retirada del film descongelacion (a temperatura ambiente antes de la degustacidn)
Macarons Después de la descongelacién minimo 4ha + 4 °C 15 min.
Pastelitos Antes de la descongelacion 3-4ha+4°C 15 min.

OTROS PRODUCTOS DE REPOSTERIA
VIDA UTIL : 6 MESES CHOUQUETTES Y 18 MESES MAGDALENAS Y MUFFINS

Etapa 1:
descongelacion

ETAPA 2: coccion
(horno precalentado a 210 °C)

Chouquettes 0-5 min. (el tiempo de colocar en placa) I 18 a 20 min. 185-190 °C
Magdalenas 3 horas 3 a6 min. 180-200 °C
Muffins 95 g 1 hora
Muffins 120 g 7 horas
Pastel de Nata 15-20 min. 10-13 min 250°C
/ SNACKING % *
VIDA UTIL : 12 MESES
TABLA DE COCCION Colocacién en placa ETAPA 1: descongelacion

IE

ETAPA 2: coccion

orientativo, debe adaptarse en funcién de su horno " 40 x 60 (a temperatura ambiente) (en el horno precalentado a 190 °C)
Mini Snacks por 24 30 a 45 min. 14215 min. 165-170 °C
Bun'n’roll por 12 [moldes colocados en una rejilla) 45 min. a1 hora

Caracolas Salados y Croissants Rellenos o 12 ) 16318 min.

Cesta 100 g P 30 a 45 min. 165-170 °C

Trenzas por 10 45 min. a 1 hora
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WORAS P

2

ORGANIZAR COCCIONES CADA 2 HORAS PARA OFRECER BOLLERIA DE CALIDAD: BRILLANTES, CRUJIENTES Y CON UN BUEN AROMA A MANTEQUILLA.

/ BOLLERIA CRUDA

VIDA UTIL : 9 MESES SALVO LOS BRIOCHETTES (4 MESES) ., ETAPA 1: fermentacion ETAPA 2: secado ETAPA 4: coccion
TABLA DE COCCION Colocal::&o: :h" placa (27-28 °C higrometria al 70-80 %) (a temperatura EJ:::‘I:: (en horno precalentado a 190 °C)
orientativo, debe adaptarse en funcién de su horno " Directo Controlado ambiente)
Mini / Lunchs por 20-26 de1:30hat:4bh de1:00hat:15h 13215 min.
Croissants (50 g - 75 g) por 12 de1:45ha2:00 h de1:15ha1:30h 15317 min.
BOLLERIA Croissants (80 g - 100 g) _ _ ) _ ) . ' .
AL ESTILO FRANCES Napolitanas de Chocolate por 9-12 de2:00ha2:15h de1:30hal:45h 10 min. Sl 16218 min. 165-175 °C
Maxi napolitana de Chocolate por 8 de 215 ha 230 de 145 b a 200 h n-13 mﬁn.
Caracolas con Pasas por 8-12 15-17 min.
Eclat du Terrair - Croissant (61 g - 79 g) de 1:45ha2:00h de1:15ha1:30h 15 min. 153 16 min.
Eclat du Terroir - Napolitana de Chocolate (70 g - 85 g) o1 de2:00haZ15h de1:30hal:bh 15 min. g 16217 min. 165175 °C
Croissant y Napolitana de Chocolate - Les Créations de Honoré P de2:15ha2:30h de1:45ha2:00h 10 min. 15217 min
Croissant y Napolitana de Chocolate - Los Irresistibles de1:50ha2:10h de1:20ha1:3bh 15 min. )
Mini Bolleria Dulce por 24 de1:30hat:45h de1:00hat:15h 13-15 min.
Croissants rellenos por 12 de2:00haZ15h de1:30hal:bh 16-18 min.
Croissants con Albaricoques por 12 de1:45ha2:00h del:15hal:hh 15-17 min. 165-175 °C
. Triangulo de Almendras por 12 de2:00ha2:15h de1:30hal:45h 10 min. Sl 13-15 min.
FABOLLERIADELEE Otra Maxi Bolleria Dulce por 8-10 de2:15ha2:30h de1:45ha2:00h 15-17 min.
Briochettes 30 g por 20 de2:00ha2:15h de1:30hat:4bh 11313 min. 150-160 °C
Briochettes 60 g por 12 de2:15ha2:30h de1:45ha2:00h 12214 min.
DIY brioche de hojaldre espiral 330g por 6 deZ:15ha3:00h 10 min. 453 50 min. 150 °C
/ BOLLERIA LISTA PARA COCER
VIDA UTIL : 12 MESES Colocacion en placa ETAPA 1: descongelacion
TABLA DE COCCION 40 x 60 P (a tempe-ratura al?nbientel ETAPA 2: coccion o
orientativo, debe adaptarse en funcién de su horno (horno precalentado + 20 °C)
Mini / Lunch 2 13215 min.
Croissants (40 ga 60 g) 12-15 15317 min.
Croissants (65 g a 100 g) ) 15318 min.
9-12 30 a 45 min. 165-170 °C
BOLLERIA Napolitanas de Chocolate asomn 16218 min.
AL ESTILO FRANCES Maxi Napolitana de Chocolate (150 g) 8 20 25 min,
Caracolas con Pasas 8-12 172 20 min.
Mini Medias lunas de manzana % ) 17218 min. R
Medias lunas de Manzana 12 min.a T o 19220 min. 17100
Mini Bolleria Dulce .
y Mini Croissants del Mundo N2k ) 13a 5 min
Los Mini Croissants Rellenos u 302 45 min. 14316 min 15170 °C
LA BOLLERIA DULCE Otra Maxi Bolleria Dulce 10-12 16219 min.
Y DEL MUNDO Croissants Rellenos y Croissants del Mundo 12 45 min. a1 heure 16a 18 min.
Breizh'n’Roll 12 30 a 45 min. 18219 min. 180-185 °C
Crowns Danesas 10-12 Sin descongelacion 18 a 20 min. 190°C
brioche de hojaldre Ola 295 2 60 min [ o | b min. 150°C




Descargar
el catdlogo

SHARE

THE BAKERY CULTURES
OF THE WORLD

XXXXXX - Edicién enero 2023 - Fotos no contractuales - Créditos fotos: Franck Hamel - A point studio - Studio Rougereau - Bruno Pancheévre - Le Studio des Fleurs -

BAM Photos - iStock - Shutterstock - Studio Mixture - Amélie Roche - Clan d'Oeil - Charlotte Stromwall - Franck Boisselier - Guillaume Gauter

in@fYyo

www.bridor.com

GROUPE Contacto Francia: commercialfrance@groupeleduff.com
LE DUFF Contacto internacional: exportsales@groupeleduff.com
Bridor - Z.A. Olivet - 35530 Servon-sur-Vilaine - Francia - Tel. +33(0)2 99 00 11 67 - Fax : +33(0)2 99 00 21 26

BRIDOR, UNA MARCA DEL GRUPO LE DUFF SIRET 491 668 893 00010 - RCS Rennes



